FEBRERO 4 INDUCCION
11 Reglas de Juego - Cronograma
Desarrollo histérico de la microbiologia (linea del tiempo)/ Factores intrinsecos
, extrinsecos e implicitos , enemigos de la cerveza Microorganismos alterantes
18 , patoégenos e indicadores (mapa conceptual)
o5 contaminantes microbianos en cerveza/biologia de la levadura
MARZO 4 Grupos microbianos Bacterias/ Grupos microbianos Hongos y Levaduras
11 Grupos microbianos Parasitos, *Grupos microbianos algas
18 | Grupos microbianos virus/ Curvas de crecimiento/ Reutilizacion de levaduras
Limpieza y desinfeccion general y de equipos, métodos de estilizacion
25 preparacién de soluciones y medios de cultivo/taller de calculo
SEMANA SANTA / Publicacion de evidencias y Cargue de evidencias a
plataforma territorium / Evaluacion de resultados de aprendizaje y calificacion
ABRIL 4 de evidencias /SEMANA PLAN DE MEJORAMIENTO
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